SOIREE TAPAS
BOUCHEES D'ASIE

VENDREDI 6 MARS : 18H - 21H

Siu Mai

porc, crevette, gingembre et shiitaké, sauce soja
BoO vién
boulette de boeuf vietnamienne, sauce aux cacahuétes

Pajeon

crépe coréenne aux légumes, sauce soja au sésame (2 piéces)

Tataki de Thon

sauce nam jim taleh : lime, piment, ail et coriandre (5 piéces)

Cuisses de grenouille

basilic thai, ail et piment oiseau

Calamar
bouillon épicé, céleri, ail et coriandre (3 pieces)

Crevette panée

mayo Sriracha (4 pieces)

Creamy Gochujang

nouilles Udon, sauce piquante a la pate de piment coréenne, cébette et oignon frit
Mini Banh mi

poitrine de porc croustillante, mayo, concombre, pickles de carotte (2 pieces)

Origine : beeuf, porc et poulet (CH), crevette et thon (VN), moule (FR), pain (Breadstore).
Prix indiqués en CHF / Comprenant la TVA / Service inclus.
N'hésitez pas a nous demander infos en cas d'intolérances et d'allergies.
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